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Menu du lundi 8 décembre 2025
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Cheévre toasté salade 6 |550€ cabecou, baguette ou pain, salade
Soupe de concombre 6 |550€ Concombre, pomme de terre, beurre, farine.
- P Farine, huile de tournesol, ceuf, creme fraiche, pomme de terre, cheddar, mozzarella, emmental,
QUIChe dauph|n0|se aux 4 fromages 16 |6.50€ cabecou, sel, poivre, noix de muscade.
Travers de porc aux lentilles 16 |12.00 € Travers de porc, saucisse de Toulouse, lardons fumés, lentilles beluga, carotte, oignon, persil,
p u ’ clou de girofle, sel, poivre, thym, laurier.
Gateau de semoule 6 [450€ Semoule, lait, sucre, beurre, citron, vanille.
8 |4,50¢€ Petit beurre, sablé breton, beurre, pomme.

Gateau tres pomme
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