
Menu du vendredi 19 décembre 2025
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Ingrédients

0 1 Champignons à la grecque 7 5,50 € 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0

0 1 Soupe de tomate 6 5,50 € 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Pomme de terre, tomate, huile d’olive, herbes de Provence.

0 2 Croque-monsieur 12 6,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Beurre,  farine, lait, sel, noix de muscade, 5 baies, pain de mie, emmental, jambon blanc.

0 2 Quiche dauphinoise aux 4 fromages 16 6,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0

0 3 Gâteau très pomme 8 4,50 € 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Petit beurre, sablé breton, beurre, pomme.

0 3 Fondant au chocolat 8 4,50 € 1 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 Beurre, chocolat noir, sucre, œuf, maïzena.

champignons de Paris, oignon, huile d’olive, vin blanc, citron, laurie, ail,  tomate, romarin,  
coriandre, thym

Farine, huile de tournesol, œuf, crème fraîche, pomme de terre, cheddar, mozzarella, emmental, 
cabecou, sel, poivre, noix de muscade.
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